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PETIT DEJEUNER

MENU TRADITION
1 boisson chaude + 1 jus d'orange + viennoiserie
ou méloui ou pain grillé, beurre, miel ou confiture

MENU BELDI
1 petite théigre + 2 ceufs au khlie

Méloui : beurre, miel ou confiture

Pain grillé : beurre, miel ou confiture
Toast au fromage

Viennoiserie : pain au chocolat / croissant
2 caufs au khlie

2 oeufs a 'huile d'olive Oau g p Oleay
Omelette nature P a8
Omelette au fromage Tl Al e ol

Omelette au khlie
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SALADES FRAICHES & f: ek

Salade Marccaine / zaslouk + Taktouka St S ey [ B alal .
Salade Fraicheur /assortiment de coudités + oeuf et i etz S [ & ;ﬂ alal..
Salade Fermiére il alal

Salade verte + Blang de volaille 4 fromage + tomates ..-:L-.n- + nL- ',-*‘ =l .-1.1.‘ + b pait lal

o+ it 00 [ O plally dlal

Salade au thon /mhen + temates + cignens

asls
fC tafernout

* Pour b3 enlants e modrg de 12 ans

1 Hamburger + Frites
+1s0da ou 1/2 Ld'eau
+ Surprise
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PLATS

Grillades cuites au feu de bois

1M4Kg 12Kg 24Ky Il:.!

Kefta

Cotelette d'agneau
Brochettes de beeuf
Mixed grill

Poulet grille

Frites

Olives

Méchoui et Tanjia Cuit fagon traditionnelle
MEChOUI (dsponiss & b sasisn Painarais Marrakecy

Tanjia boeuf ou agneau

Tajines Traditionnels cuit fagon traditionnelle
Tajine de boauf

Tajine d'agneau

Tajine de poulet beldi

Tajine kefta aux ceufs

Pain Maison Cuit au four traditionnel
Pain Tafernout

Pain Taternout a emporter

Pain classique

Sandwichs tafernout et Hamburger
Sandwich kefta

Sandwich poulet froid

Sandwich poulet mechoui

Hamburger

(iarede Boskds |00 borol.
wu ee salides, fromage Ry, mif & cheval)

Sandwichs froids
Cheesy

Fermier

Thon

Fumé

Soupes

Harira ¢ 1gn00 4 20800
Bissara

Lentilles

SAYOUREZ NOTRE COUSCOUS TOUS LES \'EHDREDIS
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BOISSONS 3

Eaux minérales ipasll gLl
Qulmes 1L A A
S A0S L

i Al , b
Sidi Ali 1,50 1,5 ﬁ b

Baoizssons fraiches
Lait igrenadine, menthe)

>oda canette Is

Burn canette ;.1':: ﬁ
Boissons chaudes A et iy it
Café Dubois 32235
Café Dubois créme ou cassé P P Py
Chocolat chaud, lait chaud eIl PR i < i
Mespresso

Lait verveine, verveine, P P ,-,Ih ﬂh-
Thé noir 3 el (SN
Thé marocain o e gl
Petite théiére s 3
Jus naturels Lade iy g pia
Jus d'avocat I 3Y s
Jus de fruits frais dg ol a8 i)l eme
[orange, banane, pomme) =1 i )
Panaché orange ou lait il o JLE B bl
DESSERTS S g8 9 O gl
Créme caramel g
Salade de fruits LTI
Assiette de fruits de saison découpés Galnis LaidaS) 3 o
Tarte du jour » all i
Patisserie fine 5 e Syl
Supréme d'orange a la cannelle A i i JUE .
et fleur d'oranger

Demandez votre glace !
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